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Verrines
Potimarron au lait de coco et dés
de jambon fumé - 1,30€/piéce
Panna cotta océane - 1,30€/pidce

: Tartare de tomate, betterave au fromage blanc,
¢ +ik poivronnade - 1,50€/piece
:%é: . +;§ﬁ Mignardises
o0 '., + Mini burger au saumon fumé - 1,10€/piece
. ’ Ganache de foie gras sur pain d’épices - 0,90€/piece

Mini tartelette au guacamole

- 0,80€/piece
Ceviche de poisson en cuillere chinoise - 1,10€/piece

3}{5 N Petits fours
N
oo + Feuilleté fromage de chévre et oignon confit, mini croque

au chorizo, accra, samoussa, mini nem - 0,70€/piece

o Ve Bouchée aux cepes - 0,80€/piece
+ ., - Bouchée & I'escargot, beignet de crevette - 1,20€/piece

* € ées Broid

Saumon fumé - 64,00€/kg
Bavarois d’asperges au saumon fumé - 4,90€ la part
. Paté en crotlte & la mousseline de foie de canard
et champignons - 21,30€/kg
Terrine duo de poissons aux crevettes et
brunoise de légumes - 38,00€/kg
R ) Foie gras de canard mi-cuit - 134,00€/kg

. Vo -+ Muffin de saumon au lard - 5,80€/piece .
T 4 '- . . ..++ ", Bouchée de Noél, ris de veau, poulet, T n
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A S - <*> Boudin blanc - 18,50€/kg WTER T
* RN :%{:: K % + Escargots farcis - 7,40€ la douzaine * 2
+ ’ * -~ % : o 7. * Tartelette de haddock, champignons des hois + ' *
‘et + 7k ., W ' et creme d’ail - 4,90€/piece s R

i@é Paisddonds *. _-

! o e 3}{:: Pannequet de rouget barbet a la basquaise - 8,50€ la part ;
% % -t ¥ :.' . ++ Coquilles Saint-Jacques a la créme de pommeau - 10,50€ la part
& % Iy . +, . . Turban d’aiglefin a la créme d’endive et & %
* : . bleu de Saint-Jean - 8,20€ la part R
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o Garniture des paiddons ¥
. = SOV o et : * .' Embeurrée de chou rouge et de céleri
B
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Pavé de sandre, creme de raifort - 8,70€ la part e
Dome de saumon et de queue d’écrevisse au
coulis de crustacés - 9,20€ la part

riz pilaf a la compotée de tomates
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Plateaux de fruits de mer et huitres " +
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* + Filet de chapon a la croute de noisettes, ca + i j%i
:éé: sauce au vin blanc - 8,80€ la part 3}%‘; " C . e
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5 Aumoniere de canette, sauce aux raisins et e Ty '
. : . e e Grenier :
+ . '-+ abricots secs - 8,50€ la part T+ . . ;%: v+ '+ £ b /‘ Tae o
. * : + Cailles farcies a la truffe, sauce au thym gris ._‘%%: o .:%; + . . S S * : + a &G ..% . .:%: +
' K+ % : de Provence - 10,60€ la part % 4;. - A + :%{{ . H+ % ‘ * 4:. o
c et i Pavé de kangourou, sauce soja - 9,50€ la part + . * ‘ .+ 55. . o A e + * ;
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oLt Pensez a commander dinde, chapon, poularde, age ¢ ¥oo. i A
+ caille, gibier, veau, boeuf, agneau... x % + 4 :%
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52 5 ;.E > . Poularde fermiére Label Rouge - 19,80€/kg (~2kg) 5 * . . Y, . . * .

+ . * Chapon fermier Label Rouge - 20,80€/kg (2,5 & 3,5kg) .o e L ¥ o %" = +oF S
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t o) e Plateau de fromages Normands : Camembert, Pont L’évéque, + ’ ' * SO * 61700 Lonlay I’Abbaye 4 :
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